
Mocktails 
 

Huismocktail 10.00 
Virgin Spritz 10.00 
Pornstar Martini 
     Passievrucht – vanille – limoen 

12.00 

Mojito 
     Limoen – munt 

10.00 

Ipanema 
     Passievrucht – limoen – gemberbier 

12.00 

Virgin Tanqueray – Tonic 
     Jeneverbes – pittige koriander – drop 
 

12.00 

 

 

Gin - Tonics 
 

Larios Gin Original Mediterranea 
     Spanje 

12.00 

Bombay Sapphire 
     Groot-Brittanië 

13.00 

Poppies Gin 
     België 

13.00 

Roku Gin 
     Japan 

14.00 

Bobby’s Schiedam Dry Gin 
     Nederland 

15.00 

Hendrick’s Gin 
     Schotland 

14.00 

 

Cocktails 
 

Huiscocktail 10.00 
Aperol Spritz 10.00 
Mojito 
     Rum – limoen – munt 

12.00 

Pornstar Martini 
     Vodka – passievrucht – vanille – limoen 

12.00 

Sex on the Beach 
     Veenbessen – Perziklikeur – ananas – Vodka 

12.00 

Lazy Purple Cheeks 
     Vodka – limoen – framboos – violet 

12.00 

Limonjito 
     Limoncello – limoen – munt 

12.00 

Spicy Mango Margarita 
     Tequila – Triple Sec – limoen – mango 
 

12.00 

 

 

Whiskey 
 

Johnny Walker Red 7.50 
J&B 7.50 
Jack Daniels Old N°7 9.00 
Jack Daniels Honey 9.00 
Famous Grouse 9.00 
Chivas Regal 12 years 11.00 

 

Aperitieven 
 

Aperitief van het huis 10.00 
Aperitief van het huis 0° 10.00 
  
Picon witte wijn 10.00 
Picon Bière 7.00 
Picon Royale (Cava) 13.00 
Picon Saeftinghe 10.00 
Picon Tonic 8.50 
  
Cava Chic Barcelona Brut / Rosé 8.00 
Cava 0° 8.00 
Martini rood 7.00 
Martini wit 7.00 
Porto rood 7.00 
Magnaut, dessertwijn 7.50 
Sherry 7.50 
Pineau de Charentes 7.50 
Kirr 7.50 
Kirr Royal (Cava) 9.00 
Ricard 7.00 
Vodka Eristoff 8.50 

 

Huiswijnen 
 

Casa Silva Chardonnay Chili 
Heeft een mooie frisse gele kleur en evenwichtige aroma’s 
van witte druiven 
     Glas 
     Fles 

 
 
 

6.00 
28.00 

In Vino Erotico Rosé Coteaux de Béziers, Frankrijk 
Trendy roze, licht en bleek met paarse accenten. Op de 
neus van citrusvruchten nodigen zich uit. 
     Glas 
     Fles 

 
 
 

6.00 
28.00 

Casa Silva Cabernet Sauvignon Chili 
Tonen van rijp fruit en zoete specerijen. Rond en fruitig in 
de mond 
     Glas 
     Fles 

 
 
 

6.00 
28.00 

Alcoholvrije wijn – Nephalia 0° 
     Chardonnay – Rosé - Cabernet Sauvignon 
          Glas 
          Fles 

 
 

7.00 
32.00 

  
Vraag naar de uitgebreide wijnkaart!! 

 
 

 

Rum 
 

Bacardi Carta Blanca 7.50 
Bacardi Caribbean Spiced 7.50 
Havana Club Brown 7 anejo 9.00 
Don Papa Baroko 11.00 
Captain Morgan Spiced Gold 0° 7.50 

 

 
+ Coca Cola of Ginger Beer       2.50 

Kleine honger 
 

Chips zout en paprika 2.50 
Portie gerijpte Flandrien 7.50 
Droge worst met Mosterd 2.50 
Potje Saeftinghe paté met toastjes 9.50 
  
Warme Camembert uit de oven 14.50 
Portie gemengde kroketjes 6 / 9 
Kaas – garnalen – kroketjes volgens seizoen 

9/12 

Kroketjes uit ‘t zeetje 6 / 9 
Paling – bouillabaisse – Noordzeekrab 

10/15 

  
Broodplankje 
Brood – olijven – smout – Oostendse rilette – Mostaard 

15.00 

Plank Saefthinghe 
Brood – olijven – droge worst – Flandrien – smout - paté – 
rilette – Potjes vlees – witte pens Carcasse – Italiaanse 
ham – mostaard 

28.50 

 
 
 

Snack tot 17u00 
 

Soep met brood 7.00 
Ouderwetse Talore 
Pot paté – Brugge kaas – gerookte ham 
brood – mosterd – groentjes 

16.50 

Croque Monsieur Saeftinghe met groentjes 
Breydelham – Brugge kaas 

12.00 

Artisanale Oud Brugge kroketten met slaatje 
2/3 

18/23 

Artisanale garnaalkroketten met slaatje 2/3 20/25 
 

  
 

 
 
 

Pasta 
 

Spaghetti bolognaise 15.00 
Pasta van het huis  
Penne – arrabiata – burrata 

16.50 

 
 
 

Voorgerechten 
 

Soep van de dag met brood 7.00 
Vissoep 17.00 
2 artisanale Oud Brugge kroketten 18.00 
2 artisanale garnaalkroketten 20.00 
Duo van kroketten 19.50 
  

 

 
Worden niet geserveerd als hoofdgerecht! 

 

Klassiekers uit grootmoeders keuken 
 

Vlaams stoofvlees 24.00 
Vol au vent met een koekje 23.00 
Balletjes in tomatensaus 22.50 
Steak tartaar, zelf te bereiden 
Vers gemalen Filet Mignon 

25.00 

Ribbetjes met aardappel in de pel 
Huisgemaakte boter 
 

26.00 

 

 

Uit de weide 
 

Filet Mignon (250 gram) 27.00 
Filet Mignon met saus (250 gram) 
Champignon / peper / béarnaise / Saeftinghe / kruidenboter 

30.00 

  
Argentina Rib Eye Grainfed natuur (350 gram) 
     Rijk aan smaak door zijn gemarmerde structuur 

36.00 

Argentina Rib Eye  Grainfed met saus (350 gram) 
Champignon / peper / béarnaise / Saeftinghe / kruidenboter 

39.00 

  
Onglet met sjalotten (250 gram) 
Mager stukje vlees, rijk aan ijzer. Saignant gebakken! 

31.00 

 
Specialiteit vlees 

 
REUZE brochette (400 gram)
  

34.00 

Champignon / peper / béarnaise / Saeftinghe / 
kruidenboter 
 

3.00 

 

 

Vis 
 

Vispannetje 
Dagverse vis – langoustine  

28.50 

Gebakken kabeljauwhaasje op vel 
Met mosterdsaus 

31.00 

Slibtongetjes in botersaus 32.00 

 
Specialiteit vis 

 
BOUILLABAISE 
Diverse soorten vis – schaaldieren - rouille – toast – 
gemalen kaas
  

35.00 

 

 

Salades 
 

Geitenkaas Damse Polder 
Honing – brood – spek – appel  

22.00 

Saefthinghe 
Geroosterde kip – krokante parmahamkruim – avocado – 
appel - tomaat – parmezaanse kaas – walnoten – 
kerriemayonaise 

25.00 

  
  



Kids   -12 jaar 
 

Frikandel 1 / 2 stuks 9 / 11 
Oud Brugge kroket 1 stuk 9.00 
Garnaalkroket 1 stuk 11.00 
Vol au vent 13.00 
Vlaams stoofvlees 14.00 
Balletjes in tomatensaus 12.50 
Spaghetti bolognaise 11.00 
Kinder Filet Mignon met botersaus 
 

18.00 
 

 
 

Nagerechten 
 

Vlaamse rijstpap met een gouden lepel 6.00 
Vanille pudding met petit beurre 6.00 
Chocolademousse 6.00 
Appeltaart met slagroom en vanille ijs 7.50 
Crème brulee 7.50 
  
  

 
Pannenkoek / Wafel van 14u30 tot 17u00 

 
Bloemsuiker / bruine suiker 5.90 
Confituur 5.90 
Slagroom 6.50 
Nutella 7.00 
Vanille ijs 8.00 
Warme chocoladesaus 9.00 
Mikado 10.50 
Extra slagroom of boter 
 

1.00 
 

 
 

IJs 
 

Coupe vanille 6.50 
Dame Blanche / Dame Noir 8.00 
Banana Split 9.00 
Coupe Advokaat 9.00 
Coupe Mont Blanc 
Advokaat - chocoladesaus 

10.00 

Coupe Colonel 
Citroensorbet – wodka 

10.00 

Schatkistje 4.00 
 
 

 
 
 

1 tafel = 1 rekening 
Vanaf 6 personen max. 4 verschillende gerechten 

Vragen over allergenen? Laat het ons weten 
Dienst en BTW inbegrepen 

 
 
 

Thee 
 

Thee buidel 
Earl grey – kamille – fruit - Groene – munt - Rozenbottel 

3.40 

Verse munt thee 4.50 
Verse gember thee 5.00 
Verse gember & munt thee 5.80 

 

Warme dranken 
 

Koffie 3.30 
Decafeiné 3.30 
Espresso 3.30 
Koffie verkeerd 4.00 
Cappuccino met slagroom 4.00 
Latte Machiatto 4.30 
  
Warme Chocolademelk 3.50 
Warme Chocolademelk met slagroom 4.20 
Warme Chocolademelk met rum en slagroom 
 

9.00 
 

 
 

Speciale koffie 
 

Saefthinghe Coffee Licor 43 10.00 
Irish Coffee Whiskey 10.00 
Italian Coffee Amaretto 10.00 
Klooster Coffee Benedictine 10.00 
Normandische Coffee Calvados 10.00 
French Coffee Cognac 10.00 
Marnissimo Coffee Grand-Marnier 10.00 
Baileys Irish Coffee Baileys 10.00 
Flemisch Coffee Jenever 10.00 

 

 

Likeuren/Digestieven 
 

Cointreau / Grand Marnier 9.00 
Cognac Bisquit 9.00 
Calvados Boulard 9.00 
Amaretto / Baileys 8.00 
Licor 43 / Malibu 7.00 
Limoncello 7.00 
Dom Benedictine 9.00 
Jonge Jenever / Oude Jenever Bokma 6.00 
Jägermeister 6.00 
Poire William 9.00 
Grappa 9.00 

 

 
 

 
 

ONDER DE TOREN 5 
8380 LISSEWEGE 

050 – 736025 
WWW.HUYZESAEFTINGHE.BE 

info@huyzesaeftinghe.be 
 

 
 

 
 
 

Tap 
 

Pils 
     25 cl 

 
2.90 

La Chouffe 8° - 33 cl 
     Toetsen van citrus gevolgd door een kruidige toets 

5.00 

Maredsous blond 6° - 33 cl 
     Fris-fruitig van smaak met een zacht moutaroma 

5.00 

Triple d’Anvers 8° - 33 cl 
     Lichtzoet bij de eerste slok met kruidige aroma’s 
 

5.00 

 

 
 

Bieren 
 

Bolleke Koninck 5.2° 
     Amberkleurig bier met een ronde, toegankelijke smaak 

4.50 

Brugse zot blond 6° 
     Goudblond bier met een fruitig en kruidig aroma 

4.50 

Plugstreet Triple blond 7,5° 
     Unieke smaken en subtiele aroma’s 

5.00 

Rodenbach 5.2° 
     Zacht zuur van smaak met een unieke fruitigheid 

4.00 

Vedett Extra White 4.7° 
     Zachte tarwe, een vleugje citrus en speelse kruiden 

4.00 

Duvel 8.5° 
     Licht fruitig, heerlijk bitter en perfect gebalanceerd 

5.00 

Cornet 8.5° 
     Oaked, zwaar blond bier met subtiele vanilletoets 

5.00 

Westmalle Tripel 9.5° 
     Fijn parelend met fruitig aroma en fijne hoptoetsen 

5.50 

Karmeliet 8° 
     Hints van vanille, citrus en kruidige noten 

5.50 

Orval 6.2° 
     Amberkleurig biermet een bitter-fruitige smaak 

5.50 

Maredsous bruin 8° 
     Slimme mix van karamel en fruitige accenten 

5.00 

Maredsous tripel 10° 
     Aroma’s van karamel, amandel, gedroogde vruchten 

5.50 

Straffe Hendrick 9° 
     Karamelsmaak die overvloeit in bitterheid 

5.50 

Liefmans On The Rocks 3.8° 
     Smaken van aardbei, framboos, kriek, vlierbes 

4.00 

 
 

Alcoholvrije bieren 
 

Vedett Pils 0°  
     Fris, dorstlessend en trots 

4.10 

Cornet 0° 
     Een zacht en smaakvol speciaalbier 

5.00 

Liefmans On The Rocks 0° 
     Gedurfde mix van krieken, frambozen, bosbessen, 
vlierbessen en aardbeien 

4.00 

Sportzot 0.4° 
     Allereerste alcoholvrije speciaalbier van België. 
Evenwichtig en verfrissend 

4.50 

La Chouffe 0.4° 
     Karakteristieke fruitigheid met een vleugje kruiden 

5.00 

 
 

Frisdranken 
 

Coca Cola 3.30 
Coca Cola Zero 3.30 
Schweppes Tonic 3.30 
Schweppes Agrum 3.50 
Schweppes Ginger Beer 3.50 
Lipton Ice Tea 3.40 
Spa Orange 3.40 
Spa Citroen 3.40 
Gini 3.50 
Canada Dry 3.50 
  
Looza Orange 3.50 
Looza Appel 3.50 
Looza Ace 3.50 
  
Cécémel 3.30 
  
Spa spuit / plat  
     25 cl 3.30 
     50 cl 6.50 
Bru spuit / plat 
     50 cl 

 
7.00 

  
 

 
 

 


